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LPPOM MUI Secara Konsisten Terapkan

SNI ISO/IEC 17065: 2012 dan UAE.S 2055-2

Laboratorium LPPOM MUI Secara Konsisten
Terapkan SNI ISO/IEC 17025: 2017



Sertifikasi Halal masa Pandemi



PENGERTIAN

HALAL

Segala sesuatu halal kecuali dilarang di Qur’an dan Hadits

THOYYIB 

HARAM
Haram merupakan sesuatu yang Allah SWT melarang untuk dilakukan 

dengan larangan yang tegas. Setiap orang yang menentangnya akan 

berhadapan dengan siksaan Allah di akhirat. Bahkan terkadang terancam 

sanksi syariah di dunia ini.



ATURAN PERUNDANGAN

SERTIFIKASI-LABELISASI HALAL :

UU RI No. 33 Tahun 2014 Tentang Jaminan Produk Halal 

Pergub DKI No 158 Tahun 2013 Tentang Tata Cara Sertifikasi Halal Restoran dan Non Restoran

UU RI No. 18 tahun 2012 Tentang Pangan

UU RI NOMOR 18 TAHUN 2009 Tentang Peternakan Dan Kesehatan Hewan.

Undang-Undang Nomor 8 Tahun 1999 tentang Perlindungan Konsumen.

Peraturan Pemerintah No. 69 Tahun 1999 Tentang Label dan Iklan Pangan

Piagam Kerjasama Depkes, Depag, dan MUI tahun 1996



LPPOM MUI
Lembaga Pengkajian Pangan, Obat-Obatan,

& Kosmetika Majelis Ulama Indonesia

UU No.33/2014

Jaminan Produk Halal

Produk yang masuk, beredar dan diperdagangkan di wilayah
Indonesia wajib bersertifikat halal. (Mandatori Sertifikasi)

Pasal 4

PP No. 31 Tahun 2019

https://m.hukumonline.com/pusatdata/detail/lt5ce21452bf529/nprt/lt5c5c06921740e/pp-no-31-tahun-2019-peraturan-pelaksanaan-undang-undang-nomor-33-tahun-2014-tentang-jaminan-produk-halal


Apa itu Produk Halal?

Bahan

Halal

Fasilitas
produksi tidak
terkontaminasi

bahan
haram/najis

Produk 
Halal



Ruang lingkup sertifikasi

produksi produk halal 



Sertifikasi Produk Hasil Unggas



Ensure Halal from Farm to Fork

Halal Port

Good 

Handling

Fresh Food

Packaging



KETENTUAN OPERASIONAL

1.  SK Mentan No. 557/1987 Syarat Rumah
Pemotongan Unggas dan Usaha Pemotongan Unggas

2.  SK. Mentan No. 306 /1994 Pedoman Pemotongan
Unggas dan Penanganan Daging Unggas serta Hasil

Ikutannya

3.  Permentan Nomor : 381/1995 Pedoman Sertifikasi
Kontrol Veteriner Pada Unit Usaha Pangan Asal Hewan

Menghasilkan daging unggas yang

Aman Sehat Utuh Halal (ASUH)



SUMBER BAHAN PANGAN

HEWANI

TUMBUHAN 

(NABATI)

MIKROBIAL

LAIN-LAIN : 

(MINERAL, SINTETIK, 

CAMPURAN)

Asal

bahan

Pangan



Tingkatan kritis Bahan

No 
Risk

• Beras, Wortel, Cabai, Tomat, Garam, Lengkuas, 
Ketumbar, Merica, Asam Benzoat, Tepung 
Jagung, Tepung Tapioka, Tepung Sagu, Tepung 
Beras, Bihun, Minyak Zaitun Murni, Minyak Wijen 
murni, Telur, Madu Murni, Tempe, Air, Susu Murni

Risk

• Gula, Minyak Goreng, Tepung Terigu, Margarin, 
Penyedap Rasa,  Susu kemasan, Saos, Kecap

High 
Risk

• Gelatin, Kolagen, Daging, Rumah 
potong Hewan, dll.  



• Kambing

• Minyak Goreng

• Penyedap rasa

• Gula pasir

• Kecap manis

TITIK KRITIS NASI 
GORENG KAMBING



TITIK KRITIS
PEMBUATAN BAKSO

BAHAN BAKU

PENGGILINGAN

PENGOLAHAN



1. Daging harus memiliki SH.

2. Daging tidak boleh

terkontaminasi dengan daging

non-halal (display daging di 

pasar).

3. Bumbu-bumbu yang 

ditambahkan harus

bersertifikat halal, seperti 

Minyak Goreng, Gula Pasir,

Bahan Baku Kritis



1. Tidak boleh bercampur

dengan daging yang tidak

halal.

2. Tidak boleh digunakan

bergantian dengan daging

yang tidak halal.

3. Apabila pernah digunakan

untuk daging non-halal, harus

disucikan dan tidak boleh

digunakan kembali untuk

menggiling dagung non halal.

PENGGILINGAN



1. Pastikan menggunakan bahan yang

disetujui oleh LPPOM MUI.

2. Pastikan fasilitas produksi bersih dan

terbebas dari bahan haram dan najis.

3. Pastikan fasilitas produksi tidak

bercampur dengan peralatan lainnya

yang dapat menkontaminasi kehalalan

produk.

PENGOLAHAN



Kebijakan & Prosedur Sertifikasi Halal















Main criteria

Supporting criteria

Supporting 

criteria

















Website of LPPOM MUI www.halalmui.org



SEO

HALAL 
INFORMATION 

ACCESS
@halalindonesia

halalindonesia

halalindonesia

halalindonesia

Halal Product Data access through:
Online and hardcopy

(website, halal journal, 
halal directory, 

mobile APPS, apps)



Terima Kasih
Gedung Global Halal Center

Call Centre : 14056

email :

info@halalmui.org

services@halalmui.org


